
» Pfingstsonntag, 19. Mai 2024, ab 11:00 Uhr

Kontakt: 
Schmallenberger Sauerland Tourismus 
Telefon 02972 9740-0 
www.schmallenberger-sauerland.de

Am Pfingstsonntag, 19. Mai 2024, findet die Kulinarische Wanderung der SGV-Abteilung 
Niedersorpe e.V. bereits zum 17. Mal statt. Sie beginnt traditionsgemäß um 11.00 Uhr auf  
Müllers Hof und führt auf ausgeschilderten Wanderwegen rund um das Bundesgolddorf 
Niedersorpe. Die 11,5 km lange Wanderstrecke bietet nicht nur herrliche Aussichten auf 
Berge und Täler des Schmallenberger Sauerlandes, sondern wird auch wieder wie ge-
wohnt von zahlreichen Ständen mit Leckereien und Getränken aus der Region ergänzt. 
Freuen Sie sich auf zünftige Livemusik, von der Sie auf der Strecke und an den Ständen 
unterhalten werden. Lassen Sie den erlebnisreichen Tag auf Müllers Hof in geselliger Run- 
de ausklingen und erleben Sie mit vielen Wanderern noch ein paar gemütliche Stunden.

Kulinarische WanderungKulinarische Wanderung

in Schmallenberg-Niedersorpe

» ohne Anmeldung       » keine Teilnahmegebühr
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•••••••• �Barrierearme Alternativstrecke  
            

WC
  1. �START/ZIEL – Müllers Hof: SGV Niedersorpe:  

Getränke, Pommes Frites, Wurstvariationen,  
Kulinarische Köstlichkeiten im Baguette,  
Spießbraten im Brötchen, Aperol und „Hugo“

  2. �Knetterberg: Sweet-Food-Truck Schmallenberg 
Softeis und Bubble-Waffeln mit vielen süßen Toppings

  3. �Altes Sägewerk: Gustav Frielinghausen 
Gelbe Paprika-Linsensuppe, Süßkartoffelpuffer mit  
Apfelchutney, optional mit Pastroni o. hausgebeiztem 
Lachs u. Brennessel-Ruccola-Pesto

  4. �Deimanns Hütte: Hotel Deimann 
Zwiebellauchquiche vegetarisch u. mit Speck,  
Theo´s Erbseneintopf, Erdbeerkuchen vom Blech

  5. � Weißes Kreuz: Landgasthof „Der Heimkehof“ 
Ackergold aus der Riesenpfanne mit Lauchschmand, 
optional Salsa-Style und Chili „Mechiko“

  6. �Josef-Hütten-Platz: Freiwillige Feuerwehr Niedersorpe 
hausgemachte Kuchen, Waffeln und Kaffee

  7. �Kunstschmiede Klute: Baccio Schmallenberg 
Pinsa (römische Pizza) und Montarine (frittierte Pizza)  
in 3 Variationen

  8. �Burgberg, Andreas Piorek – Kochschule Brilon 
OchsenFetzen mit Männermarmelade und  
Kartoffel-Tarte, Waldpilzpfanne mit Pfifferlingen  
auf Nuss-Nocchi´s

  9. �Lüttmecke: Schulte Althoff 
Burgervariationen mit Wildfleisch aus den  
umliegenden Wäldern

10. �Norberts Scheune: Metzgerei - Partyservice Gierse 
Chicken-Burger, Hausmacher Leberkäs-Burger,  
Hot Dog u. Hog Dog „Spezial“, Hausmacher Bierknacker 

essen, feiern, schlafen

Der Heimkehof – Familie Friedhoff

57392 Schmallenberg-Berghausen 

Tel. 02972 1342 . info@heimkehof.de

www.heimkehof.de  .        /Heimkehof

WhatsApp 01759862697 ·  der_heimkehof
57392 Schmallenberg-Berghausen

Tel. 02972 . 13 42 | � 0175 . 98 62 69 7
www.heimkes.de/linktree | info@heimkes.de

Teilnahme auf eigene Gefahr


